
HACCP/H IGIENE E SEGURANÇA 

ALIMENTAR 
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ESCOLA PROFISSIONAL E   

ARTÍSTICA DA MARINHA GRANDE  

PROVA DE  APTIDÃO  PROFISSIONAL  

C u r s o  T é c n i c o  d e  R e s t a u r a ç ã o ,  

Va r i a n t e  R e s t a u r a n t e  –  B a r  

2 0 1 0  –  2 0 1 3  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  
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IDENTIF ICAÇÃO  

N o m e :  A n t ó n i o  C a r l o s  D u a r t e  C o i m b r a  

C u r s o :  T é c n i c o  d e  R e s t a u r a ç ã o ,   

    Va r i a n t e  R e s t a u r a n t e  –  B a r    

An o :  3 . º  

N . º :  3  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IGIENE E 

SEGURANÇA ALIMENTAR 

Prova de Aptidão Prof issional  

ANTÓNIO COIMBRA 
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FUNDAMENTAÇÃO DA ESCOLHA 

I n t e r e s s e  d e  t o d o s  o s  m a n i p u l a d o r e s  d e  

a l i m e n t o s ;  

P a r a  q u e  t o d o s  s a i b a m  f a z e r  u m a  a p l i c a ç ã o  

c o r r e t a  d a s  r e g r a s  d a  H i g i e n e  e  S e g u r a n ç a  

A l i m e n t a r ;  

P e l a  e n o r m e  i m p o r t â n c i a  n o  q u o t i d i a n o  d e  

t o d a s  a s  p e s s o a s ,  q u a n d o  b e m  i m p l e m e n t a d a ;  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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FUNDAMENTAÇÃO DA ESCOLHA ( c o n t . )  

P e l a  i m p o r t â n c i a  r e l e v a n t e  p a r a  o  m e u  f u t u r o  

n a  á r e a :  i r e i  t e n t a r  p r o s s e g u i r  o s  m e u s  

e s t u d o s  n a  á r e a  d a  E n g e n h a r i a  A g r o a l i m e n t a r ,  

o n d e  s e  e n c o n t r a  e s t e  t e m a  c o m o  m a t é r i a  

p r i n c i p a l  d o  c u r s o .  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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DESCRIÇÃO SUMÁRIA 

O p t e i  p o r  f a l a r  n e s t e  t e m a :  

P e l a  s u a  a t u a l i d a d e ;  

P e l a  c o m p l e x i d a d e  n a  s u a  i m p l e m e n t a ç ã o ;   

P o r q u e  o  H A C C P  é  f u n d a m e n t a l  p a r a  a s  b o a s  

p r á t i c a s  d o s  m a n i p u l a d o r e s  d e  a l i m e n t o s ;  

P o r q u e  e s t e  t e m a  é  a l v o  d e  m u i t o  i n t e r e s s e  d o  

p ú b l i c o  e m  g e r a l .  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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OBJETIVOS GERAIS  

Vo u  a b o r d a r ,  d e  f o r m a  d e t a l h a d a ,  o s  a s p e t o s  

m a i s  r e l e v a n t e s  d o  c o n t r o l o  d o s  a l i m e n t o s  

d e s d e  a  s u a  o r i g e m  a t é  a o  s e u  c o n s u m o  f i n a l ,  

“ d o  p r a d o  a o  p r a t o ” .   

I r e i  a p r e s e n t a r  a s  b o a s  p r á t i c a s  d e  h i g i e n e  

d o s  m a n i p u l a d o r e s  d e  a l i m e n t o s ,  m a i s  

e s p e c i f i c a m e n t e  d o s  e m p r e g a d o s  d e  m e s a .  

 

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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OBJETIVOS ESPECÍFICOS  

D a r  a  c o n h e c e r  o  H A C C P  e  a  s u a  

i m p l e m e n t a ç ã o ;  

A p r e s e n t a r  a  i m p o r t â n c i a  d a  S e g u r a n ç a  e  

H i g i e n e  A l i m e n t a r ;  

E x p l i c a r  o  p a s s o  a  p a s s o  d o  c o n t r o l o  

a l i m e n t a r  n a  p e r s p e t i v a  d o  A u t o c o n t r o l o ;  

E l a b o r a r  u m  C ó d i g o  d e  B o a s  P r á t i c a s  d e  

H i g i e n e  p a r a  a  R e s t a u r a ç ã o  C o l e t i v a .  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HISTÓRIA  

O  H A C C P  f o i  d e s e n v o l v i d o ,  n o  f i n a l  d a  d é c a d a  

d e  6 0 ,  p e l a  c o m p a n h i a  a m e r i c a n a  P i l l s b u r y,  

e m  c o n j u n t o  c o m  a  N A S A –  N a t i o n a l  

A e r o n a u t i c s  a n d  S p a c e  A d m i n i s t r a t i o n  –  e  o  

U . S .  A r m y  L a b o r a t o r i e s  e m  N a t i c k ,  p a r a  o  

p r o g r a m a  e s p a c i a l  d a  N A S A –  p r o j e t o  A P O L O ,  

d e  f o r m a  a  d e s e n v o l v e r  t é c n i c a s  s e g u r a s  p a r a  

o  f o r n e c i m e n t o  d e  a l i m e n t o s  p a r a  o s  

a s t r o n a u t a s  d a  N A S A .  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HISTÓRIA ( c o n t i n u a ç ã o )  

A n o s  7 0 :  a p l i c a d o  à  i n d ú s t r i a  c o n s e r v e i r a  

a m e r i c a n a ;   

E m  1 9 8 0  a  O M S / FA O  r e c o m e n d a m  a  s u a  

a p l i c a ç ã o  à s  p e q u e n a s  e  m é d i a s  e m p r e s a s ;   

E m  1 9 9 3 :  a t r a v é s  d a  D i r e t i v a  9 3 / 4 3 / C E E ,  o  

H A C C P  c o m e ç a  a  f a z e r  p a r t e  d a  

r e g u l a m e n t a ç ã o  e u r o p e i a ,  t e n d o  p o r  b a s e  d e  

a p l i c a ç ã o  o s  p r i n c í p i o s  e x p r e s s o s  n o  C O D E X  

A l i m e n t a r i u s ;  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HISTÓRIA ( c o n t i n u a ç ã o )  

E m  2 0 0 6 :  R e g u l a m e n t o  ( C E )  n º 8 5 2 / 2 0 0 4  d o  

P a r l a m e n t o  E u r o p e u  e  d o  C o n s e l h o ,  d e  2 9  d e  

a b r i l  d e  2 0 0 4 ,  r e l a t i v o  à  h i g i e n e  d o s  g é n e r o s  

a l i m e n t í c i o s ,  e s t i p u l a  q u e  t o d o s  o s  

o p e r a d o r e s  d o  s e t o r  a l i m e n t a r  d e v e m  c r i a r ,  

a p l i c a r  e  m a n t e r  u m  p r o c e s s o  o u  p r o c e s s o s  

p e r m a n e n t e s  b a s e a d o s  n o s  7  p r i n c í p i o s  d o  

H A C C P.  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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Def in ições do HACCP:  

A n á l i s e  d e  P e r i g o s ;  

C o n t r o l a d o ;  

C o n t r o l a r ;  

F l u x o g r a m a ;  

F a s e ;   

L i m i t e  c r i t i c o ;  

M e d i d a  c o r r e t i v a ;  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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Def in ições do HACCP:  ( c o n t i n u a ç ã o )  

M e d i d a  d e  c o n t r o l o ;  

P e r i g o ;  

P l a n o  d o  H A C C P ;  

C o n t r o l o  d o s  P o n t o s  C r i t i c o s  ( CPC ’ s ) ;  

R i s c o ;  

Va l i d a ç ã o ;  

Ve r i f i c a ç ã o ;  

V i g i a r .  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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Pr inc íp ios  do HACCP:  

P r i n c í p i o  1 :  R e a l i z a r  u m a  a n á l i s e  d o s  

p e r i g o s ;  

P r i n c í p i o  2 :  D e t e r m i n a r  o  c o n t r o l o  d e  p o n t o s  

c r í t i c o s  ( CPC ’ s ) ;  

P r i n c í p i o  3 :  E s t a b e l e c e r  o  l i m i t e  o u  l i m i t e s  

c r í t i c o s ;  

P r i n c í p i o  4 :  E s t a b e l e c e r  a s  m e d i d a s  d e  

v i g i l â n c i a  d o  c o n t r o l o  d o s  CPC ’ s ;  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  



1 6  

Pr inc íp ios  do HACCP:  ( c o n t i n u a ç ã o )  

P r i n c í p i o  5 :  E s t a b e l e c e r  a s  m e d i d a s  

c o r r e t i v a s  q u e  d e v e m  a d o t a r - s e  q u a n d o  a  

v i g i l â n c i a  i n d i c a  q u e  u m  d e t e r m i n a d o  C P C  n ã o  

e s t á  c o n t r o l a d o ;  

P r i n c í p i o  6 :  E s t a b e l e c e r  p r o c e d i m e n t o s  d e  

c o m p r o v a ç ã o  p a r a  c o n f i r m a r  q u e  o  s i s t e m a  

H A C C P  f u n c i o n a  e f i c a z m e n t e ;  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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Pr inc íp ios  do HACCP:  ( c o n t i n u a ç ã o )  

P r i n c í p i o  7 :  E s t a b e l e c e r  u m  s i s t e m a  d e  

d o c u m e n t a ç ã o  s o b r e  t o d o s  o s  p r o c e d i m e n t o s  

e  o s  r e g i s t o s  a p r o p r i a d o s .  

 

 

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

METODOLOGIA DOS 4  C’s  

B a s i c a m e n t e  o  H A C C P  r e s u m e - s e  à  

m e t o d o l o g i a  d o s  4C ’ s .  

A m e t o d o l o g i a  C H A C ,  o u  4C ’ s ,  f o i  c o n c e b i d a  

p e l a  F o o d  S t a n da r d ’ s  A g e n c y  e  f o i  “ impo r t a d a ”  

p e l a  A H R E S P,  n u m  p r o c e s s o  m e d i a d o  p e l a  

A S A E .  

4C ’ s :  C r o s s - c o n t a m i n a t i o n ,  C l e a n i n g ,  C h i l l i n g  

e  C o o k i n g ;  o u  C H A C :  C o n t a m i n a ç ã o  C r u z a d a ,  

H i g i e n i z a ç ã o ,  A r r e f e c i m e n t o  e  C o n f e ç ã o .  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

METODOLOGIA DOS 4  C’s  ( c o n t i n u a ç ã o )  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  

4 C ’ s   ou C H A C  

C r o s s  –  c o n t a m i n a t i o n    C o n t a m i n a ç ã o  c r u z a d a  

C l e a n i n g ,  H i g i e n i z a ç ã o  

C h i l l i n g  A r r e f e c i m e n t o  

C o o k i n g  C o n f e ç ã o  



2 0  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

METODOLOGIA DOS 4  C’s  ( c o n t i n u a ç ã o )  

E m  o u t u b r o  d e  2 0 0 8 :  o  p r o c e s s o  d e  t r a d u ç ã o  e  

a d a p t a ç ã o  d a  m e t o d o l o g i a  d o s  4C ’ s  d e u  o r i g e m  

a o  M A N U A L D E  S E G U R A N Ç A A L I M E N TA R  PA R A 

A R E S TA U Ç Ã O  e  B E B I D A S  e d i t a d o  p e l a  

A H R E S P ;  

To d a s  a s  e m p r e s a s  q u e  a p l i q u e m  a  

m e t o d o l o g i a  C H A C ,  o u  4C ’ s ,  e s t ã o  a  c u m p r i r ,  

n a  í n t e g r a  c o m  o s  p r i n c í p i o s  d o  s i s t e m a  H A C C  

r e f e r i d o s  n a  l e g i s l a ç ã o .   

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

APLICAÇÃO DO HACCP NA 

RESTAURAÇÃO COLETIVA 

A F e d e r a ç ã o  E u r o p e i a  d e  R e s t a u r a ç ã o  C o l e t i v a  

i n d i c a  7  m o t i v o s  p a r a  q u e  o   H A C C P  s e j a  

e f e t u a d o  d e  u m a  f o r m a  m a i s  s i m p l i f i c a d a :  

1 . M u l t i p l i c i d a d e  d a s  u n i d a d e s  d e  p r o d u ç ã o ;  

2 . D i s p e r s ã o  g e o g r á f i c a ;  

3 . Q u a l i f i c a ç ã o  g e r a l  d o  p e s s o a l  d e  e n q u a d r a m e n t o  

d a s  u n i d a d e s  d e  p r o d u ç ã o ;  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

APLICAÇÃO DO HACCP NA 

RESTAURAÇÃO COLETIVA ( c o n t i n u a ç ã o )  

4 . P r e s t a ç õ e s  m ú l t i p l a s  s i m u l t â n e a s  

q u o t i d i a n a m e n t e  r e n o v a d a s ;  

5 . M u l t i p l i c i d a d e  d a s  f o n t e s  d e  a p r o v i s i o n a m e n t o ;  

6 . A t i v i d a d e  m a i o r i t a r i a m e n t e  e x e r c i d a  n o s  l o c a i s  

p o s t o s  à  d i s p o s i ç ã o  p e l o s  c l i e n t e s ;  

7 . F r a c a  m a r g e m  f i n a n c e i r a .  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

C O N TROLO  D O S  P O N TOS  C R ÍT ICOS  

A p ó s  a  d e f i n i ç ã o  d a s  f a s e s  a  c o n t r o l a r ,  i s t o  é ,  

a q u e l e s  e m  q u e  d e v e m  s e r  c o n s i d e r a d o s  CPC ’ s ,  

d e v e r á  h a v e r  u m  c o n t r o l o  q u e  t e r á  e m  

c o n s i d e r a ç ã o  3  g r a n d e s  á r e a s :  

 A H i g i e n e ,  p a r a  e v i t a r  a  c o n t a m i n a ç ã o  d o s  

a l i m e n t o s ;  

 O  F r i o ,  p a r a  e v i t a r  o  d e s e n v o l v i m e n t o  

b a c t e r i a n o ;  

 O  C a l o r ,  p a r a  d e s t r u i r  e / o u  e v i t a r  o  

d e s e n v o l v i m e n t o  b a c t e r i a n o .  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

C O N TROLO  D O S  P O N TOS  C R ÍT ICOS  

A s p e t o s  a  t e r  e m  c o n t a :   

 A i d e n t i f i c a ç ã o  d o s  a l i m e n t o s  e / o u  p r a t o s  q u e  

r e p r e s e n t a m  p e r i g o s ;  

 A v e r i f i c a ç ã o  d e t a l h a d a  d o s  p r o c e s s o s  

u t i l i z a d o s  n a  p r e p a r a ç ã o  d e s s e s  a l i m e n t o s  e  

e l a b o r a ç ã o  d o s  p r a t o s  p a r a  i d e n t i f i c a ç ã o  d e  

p o s s í v e i s  p o n t o s  c r í t i c o s  ( C PC ’ s ) ;  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

C O N TROLO  D O S  P O N TOS  C R ÍT ICOS  

A s p e t o s  a  t e r  e m  c o n t a  ( c o n t i n u a ç ã o ) :   

 O  e s t a b e l e c i m e n t o  d e  m é t o d o s  d e  c o n t r o l o  e  a  

i n s t a u r a ç ã o  d e  p r o c e d i m e n t o s  d e  r o t i n a ,  a  f i m  

d e  s e  v e r i f i c a r  s e  o s  c o n t r o l o s  s ã o  

e f e t i v a m e n t e  e f e t u a d o s ;  

 A i n s t a u r a ç ã o  d e  p r o c e s s o s  s i m p l e s  d e  

v e r i f i c a ç ã o  d o s  p o n t o s  d e  c o n t r o l o  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

D e f i n i ç ão  d o s  p e r i gos  

C a d a  e m p r e s a  d e v e  o p t a r  p e l a  e s c o l h a  d e  t o d o s ,  

o u  a l g u n s ,  d o s  p o s s í v e i s  p e r i g o s :  

P e r i g o s  b i o l ó g i c o s ;  

P e r i g o s  f í s i c o s ;  

P e r i g o s  q u í m i c o s .  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

Ident i f icação  das fases  de fabr ico  
( r e c e ç ã o ,  a r m a z e n a m e n t o ,  p r e p a r a ç ã o ,  c o n f e ç ã o  e  d i s t r i b u i ç ã o )  

D e v e…  

…s e r  e f e t u a d a  u m a  a n á l i s e  d o s  p r a t o s  

h a b i t u a l m e n t e  s e r v i d o s  n a  u n i d a d e ;   

… f a z e r - s e  u m a  a n á l i s e  d a  c o m p o s i ç ã o  d e  c a d a  

p r a t o ;  

… i d e n t i f i c a r - s e  a s  d i f e r e n t e s  f a s e s  d o  f a b r i c o  

d e  c a d a  p r a t o ;  

…e l a b o r a r - s e  e  c o n f i r m a r  o s  d i a g r a m a s  d e  

f l u x o .  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

Ident i f icação  dos per igos  dos  

al imentos  e /ou  fases  de  r isco  

 

D e v e  f a z e r - s e  u m a  a n á l i s e  d o s  p e r i g o s  d e  

c a d a  p r a t o  e  c a d a  f a s e ,  p a r a  p o s t e r i o r  

c o n t r o l o .  

 

A N T Ó N I O  C O I M B R A  



2 9  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

Ident i f icação  dos ut i l i zadores  do 

produto  

D e v e  i d e n t i f i c a r - s e…  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  

o  t i p o  d e  u t i l i z a d o r e s   

 

o I d a d e ;   

o S e x o ;  

o E s t r a t o  s o c i a l . .  

t i p o  d e  u n i d a d e   

 

o I n d ú s t r i a ;   

o E s c o l a ;  

o H o s p i t a l ;   

o L a r  d e  t e r c e i r a  i d a d e ;   

o I n f a n t á r i o …  



3 0  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

Estabelec imento  de um plano  de  

ação para  o  contro lo  dos  r iscos  em 

cada uma das  fases  consideradas :  
 

R e c e ç ã o  d e  m a t é r i a s - p r i m a s ;  

A r m a z e n a m e n t o  f r i g o r í f i c o ;  

P r e p a r a ç ã o ;  

C o z e d u r a ;  

D i s t r i b u i ç ã o ;  

A r r e f e c i m e n t o ;  

R e a q u e c i m e n t o .  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

 

 
MÉTODOS DE VALORIZAÇÃO DAS 

EXISTÊNCIAS 

A c o n s t a n t e  f l u t u a ç ã o  d o s  p r e ç o s  d e  c o m p r a  d a  

m a i o r i a  d o s  p r o d u t o s  o b r i g a  à  e x i s t ê n c i a  d e  

u m  c r i t é r i o  u n i f o r m e  p a r a  a  v a l o r i z a ç ã o  d o s  

m e s m o s .   

A s s i m ,  a t u a l m e n t e ,  o s  m é t o d o s  d e  v a l o r i z a ç ã o  

d a s  m e r c a d o r i a s  s ã o  o s  s e g u i n t e s :  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  



3 2  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

 

 
MÉTODOS DE VALORIZAÇÃO DAS 

EXISTÊNCIAS ( c o n t i n u a ç ã o )  

1 º  C U S T O  M É D I O :  c o n s i s t e  e m  d i v i d i r  o  c a p i t a l  

i n v e s t i d o  n u m  d e t e r m i n a d o  p r o d u t o  p e l a  

e x i s t ê n c i a  d e s s e  m e s m o  p r o d u t o .  D e s t a  f o r m a ,  

o b t é m - s e  o  p r e ç o  m é d i o  d e  c a d a  p r o d u t o ;   

2 º  F I F O  ( f i r s t  i n ,  f i r s t  o u t ) :  o s  p r o d u t o s  s ã o  

v a l o r i z a d o s  p e l o  ú l t i m o  p r e ç o  d e  a q u i s i ç ã o  e  

t e m  v a n t a g e n s  e m  p e r í o d o s  d e  i n f l a ç ã o  

a c e l e r a d a ;   

A N T Ó N I O  C O I M B R A  



3 3  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

 

 
MÉTODOS DE VALORIZAÇÃO DAS 

EXISTÊNCIAS ( c o n t i n u a ç ã o )  

3 º  C U S T O  D E  M E R C A D O :  i n d e p e n d e n t e m e n t e  

d o  p r e ç o  a  q u e  f o i  c o m p r a d o ,  o  p r o d u t o  é  

v a l o r i z a d o  a o  p r e ç o  d e  m e r c a d o ;  

 

Q u a l q u e r  q u e  s e j a  o  m é t o d o  u t i l i z a d o ,  e s t e  d e v e  

s e r  c o n s i s t e n t e  e  a  s u a  a l t e r a ç ã o  c o n s t a n t e  

e v i t a d a .  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  



3 4  

ATIVIDADES QUE VOU 

DESENVOLVER 

C o m o  a t i v i d a d e  p r a t i c a  d e s t a  a p r e s e n t a ç ã o ,  i r e i  

a p r e s e n t a r  a o  j ú r i  u m  M a n u a l  d e  E m p r e g a d o  d e  

M e s a   

E s t e  t r a b a l h o  f o i  d e s e n v o l v i d o  c o m  o  o b j e t i v o  

d e  a p o i a r  t o d o s  o s  q u e  t r a b a l h a m  n a  á r e a  d e  

r e s t a u r a ç ã o  e  a p e l a r  p a r a  a s  b o a s  p r á t i c a s  

i n e r e n t e s  a o s  p r o c e d i m e n t o s  d e s t a  a t i v i d a d e .  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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CONCLUSÃO 

C o n s i d e r o  q u e  o s  m e u s  o b j e t i v o s  f o r a m  

a t i n g i d o s  n a  t o t a l i d a d e ;  

S e n t i  a l g u m a s  d i f i c u l d a d e s  r e c o l h a  e  s e l e ç ã o  

d e  i n f o r m a ç ã o  s o b r e  e s t e  t e m a ;  

C o n t u d o ,  c o m  o  a p o i o  d o s  p r o f e s s o r e s  d a  

á r e a ,  c o n s e g u i  r e a l i z a r  e s t a  p r o v a  c o m  a  

e s t r u t u r a ç ã o  d a  i n f o r m a ç ã o  q u e  m e  

f a c u l t a r a m ;  

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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CONCLUSÃO ( c o n t i n u a ç ã o )  

R e c o n h e ç o  q u e  e n r i q u e c i  o s  m e u s  

c o n h e c i m e n t o s ,  n o m e a d a m e n t e  n o  q u e  d i z  

r e s p e i t o  a o  H A C C P  e  à  H i g i e n e  e  S e g u r a n ç a  

A l i m e n t a r ;  

A p e s a r  d e  t u d o  c o n s e g u i  d e s e n v o l v e r  e  f a z e r  

a  p r e p a r a ç ã o  d e s t a  a p r e s e n t a ç ã o  c o m  ê x i t o .   

HACCP/H IG IENE  E  S EGURANÇA  

AL IMENTAR  

A N T Ó N I O  C O I M B R A  
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